Iso-Kallan Panimo viinit
Oman maahantuonnin laadukkaat viinit




Valdobbiadene Prosecco
Superiore Brut DOCG

Sutto Prosecco tulee Conegilianon ja Valdobbiadenen DOCG luokitelluilta alueilta. Rypaleet
ovat keratty kasin syyskuun lopulla, kaytetty lampotila-kontrolloiduissa terastankeissa ja
annettu kypsya sakan paalla.

Sekundaarinen kayminen tapahtuu Charmat metodilla autoklaaveissa, jonka jalkeen
kypsytetty edelleen vahintaan 45 paivaa sakan paalla.

Rypaleet : Glera

Vari : kirkas oljen keltainen

Aromit : ananas, paaryna, aprikoosi ja granaattiomena
Maku : Mineraalinen ja raikas

Tarjoilulampatila : 4-6C

Alkoholia: 11.5til-%

Jaannossokeri : 8-10g/L

Ruokasuositus: aperitiivi, risotto ja simpukat

Hinta:13€ +alv/0.75L




Sutto Prosecco DOC Extra Dry 0.2L

Sutto Prosecco tulee Conegilianon ja Valdobbiadenen DOCG luokitelluilta alueilta.
Rypaleet ovat keratty kasin syyskuun lopulla, kaytetty lampatila-kontrolloiduissa
terastankeissa ja annettu kypsya sakan paalla.

Sekundaarinen kayminen tapahtuu Charmat metodilla autoklaaveissa, jonka jalkeen
kypsytetty edelleen vahintaan 45 paivaa sakan paalla.

Rypaleet : Glear

Vari : kirkas oljen keltainen, kermainen vaahto
Aromit : paaryna, persikka, sitrus

Maku : Mineraalinen ja raikas

Tarjoilulampatila : 4-6C

Alkoholia: 11 til-%
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Sutto Prosecco Rose Doc Brut
Spumante

Sutton uusin Prosecco -tulokas. Hienovarainen ja hienostunut viini, jossa intensiivisempi makumaailma
kuin vaaleammissa sisarissaan.

Sekundaarinen kayminen tapahtuu Charmat metodilla autoklaaveissa, jonka jalkeen kypsytetty edelleen
vahintaan 2kk sakan paalla.

Rypaleet : Gleraja Pinot Nero

Vari : Kirkkaan vaaleanpunainen

Aromit : Ruusu, punaiset marijat, litsi ja papaija

Maku : Raikas, herkka ja hienostunut. Jalkimaku hedelmainen
Tarjoilulampatila : 6-7C

Alkoholia: 11til-%

Jaannossokeri : 8g/L

Ruokasuositus : aperitiivi, pasta, sushi

Hinta : 12€+alv




Punaviinit Sutto Identita

Rosso di Sutto Trevenezie
Sutto perheen tavaramerkiksi muodostuneiden rypaleiden sekoitus - viini, jossa
on paljon luonnetta. Kypsytetty kaksi vuotta ennen myyntia.

Kypsytys : Vahintaan 12 kuukautta tammitynnyreissa
ja 12 kuukautta pullossa
Rypaleet : Cabernet Sauvignon,
Merlot, Cabernet Franc
Vari: Tumman punainen,
aavistus purppuraa
Aromi : Punaiset kypsat hedelmat,
mausteisuus, kaakao ja vanilija
Maku : Nuorena voimakas ja pitkakestoinen,

hyvin kehittyneet tanniinit,

kypsytettyna tyylikkaan eleganssi
Alkoholia : 13.5til-%
Tarjoilulampatila : 18C
Ruokasuositus:  Punainen liha, salami, kypsytetyt juustot
Kyspstys : Ainakin 5 vuotta vuosikerrasta

Hinta: 13€+alv/0.75L



Punaviinit Sutto Riserva

Dogma Rosso IGT Trevenezie
Tasapainoinen ja hienostunut Bordeaux -tyylinen rypalesekoitus

Kypsytys : 18 kuukautta tammitynnyreissa

Rypaleet : Cabernet Sauvignon, Merlot

Vari : Intensiivisen punainen

Aromi : Kukkaisuutta, kaakaon ja tupakan
aromit

Maku : Nuorena kuiva ja ryhdikas
Kypsytettyna makeat tanniinit ja
silkkinen

Tarjoilulampatila : 18C

Alkoholia : 13.5til-%

Ruokasuositus:  Punainen liha, kypsytetyt juustot

Kypsytys : 5-8 vuotta vuosikerrasta, mutta edellytyksia kypsyttaa yli 10
vuotta

Hinta: 19€ +alv /0.75L



Punaviinit Le Mude Valpolicella
Ripasso DOC 2020

Le Mude Valpolicella Ripasso DOC 2020

Amarone viinin valmistuksessa syntyneiden viininrypaleiden paalla toiseen kertaan
kaytetty viini. Hyvin intensiivinen ja maukas viini.

Kypsytys: Vahintaan 18 kuukautta tammitynnyreissa

Rypaleet : Corvina, Corvinone, Rondinella

vVari: Rubiinin punainen

Aromi : Elegantti ja intensiivinen kypsien punaisten marjojen
tuoksu

Maku : Hillotuskypsia punaisiamarjoja, kuten vadelmaa ja luumua

Tarjoilulampotila : 18C

Alkoholia: 14 til-%

Ruokasuositus:  Grillattu punainen liha, seurusteluviini

Kypsytys : Omaa kohtalaiset pitkan kypsytyksen ominaisuudet

Hinta : 19€+alv



Valkoviinit Bianco di Sutto

Bianco di Sutto IGT Trevenezie

Nuori mutta hyvin intensiivinen ja elegantti viini. Maku edustaa hyvin
Trevenezien alueen maaperan aromaattisuutta ja pehmeytta

Rypaleet: Manzoni ja Chardonnay

Vari : Oljenkeltainen, aavistuksen vihertava
Aromi : Ananas, kirpea vihrea omena ja persikka
Maku : Raikas ja hedelmainen, mineraalisuutta,

aromaattinen
Tarjoilulampatila : 8-10C

Alkoholia : 12.5 til-%
Ruokasuositus:  Kalaruoat, kuten ceviche tai grillattu kala.
Pehmeat juustot

Hinta : 12€+alv




Valkoviinit Polje

Fantazija Bianco DOC Collio

Collion merien muovaama mineraalirikas maapohja

luo erinomaiset edellytykset laadukkaiden valkoviinien
valmistukselle. Kaytetty lampotilakontrolloidusti terastankeissa
ja kypsytetty hiivasakan paalla.

Rypaleet : Alueen perinteiset lajikkeet

Vari ; Oljenkeltainen, aavistuksen vihertava

Aromi : Trooppiset hedelmat, omena
akaasiankukat, aavistus sitrusta

Maku : Raikas ja pitkakestoinen, mineraalisuutta,

aromaattinen
Tarjoilulampatila : 8-10C

Alkoholia : 13.5til-%
Ruokasuositus:  Aperitiivi, kalaruoat, keitot
Kypsytys : 2 vuotta vuosikerrasta, sen jalkeen kypsyy hitaasti

Hinta : 15€+alv



Valkoviinit Polje

Polje Friulano DOC Collio

Friulano rypaleen oksaiset ja ryppyiset viinikoynnokset ilmaisevat
itseaan tassa tasapainoisessa viinissa, jonka jalkimausta loytyy
rypaleelle tyypillinen mantelin maku.

Rypaleet :
Vari :
Aromi :

Maku :
Tarjoilulampatila :

Alkoholia:
Ruokasuositus:

Kypsytys:

Hinta : 15€+alv

Friulano

Oljenkeltainen

Intensiivinen, roteva runkoinen, kukkainen ja
sitruksinen

Kuiva, hento mutta taytelainen, raikas, miellyttava
hapokkuus, aromaattinen ja mantelimainen
jalkimaku

6-8C

13 til-%

Risotto ja pehmeat juustot

3 vuotta vuosikerrasta, mutta viinilla on erinomaiset
edellytykset pitkaan kypsytykseen
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Valkoviinit Polje

Polje Lavino Pinot Grigio DOC Collio 2021

Viinitalo Sutton uusin projekti Friulin Colliossa. 2021 on alueen ensimmainen
vuosikerta ja se sai heti erittain hyvat arvostelut Italian arvostetuimmassa
viinioppaassa. Viinia on kypsytetty tynnyreissa vahintaan 8kk ja pullossa 9kk.

Rypaleet : Pinot Grigio

Vari : Vaaleankeltainen, kellertava

Aromi ; Runsaan hedelmainen, kukkainen, kevyen paahteinen ja
miellyttavan sitruksinen

Maku : Kuiva, raikas, suolainen, silkkinen ja kermainen mutta hapokas
ja tiivis

Tarjoilulampotila : 8-10C

Alkoholia : 13.5til-%

Ruokasuositus:  kinkku, sienirisotto, grillattu kala

Kypsytys : Yli 10 vuotta. Parhaimmillaan 5 vuoden ikaisena

Hinta : 20€+alv
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